Letj Pizza, gans gau klaar

For soowen staken brik wi:
250 g meel

125 g tjuarel (maager)

1 p66s baagpolwer

1lai

4 iidjskaasfol moolk

4 iidjskaasfol 66le

Ales komt tup iinuun en dask an wurt orntlik trochreerd. NU as det en tjuarel-66le-dii.
Tan Utjrole, do ma en glees letj trinj skiiwen Utjsteeg an (ilib en plaad ma baagpapiar lei.

For boowenlib:

tomaatendiiwing

marigs, skinks
tomaatenstaken of -skiiwen
paprikastaken

skaloten, gans letj skdaren
sees

kriitis, salt, pober

N{ aplitib lei, wat arkeneen ham Utjsoocht hee.

An do 20 minlten bi 220 bit 225 graad baag.

Det smeekt b66s gud.

Efter en resept faan Thorben Méller. Hi as nii al grat an gungt ei muar tu skuul!



